GM405 - FRANSIZCA Il - Turizm Fakultesi - Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BolUm
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Fransizcayl Ogrencilerin is hayatinda kendilerine Faydali olacak diizeyde anlama, dinleme, konusma ve yazmayi 6grenmeleri.
Dersin icerigi

Fransiz Dilini alfabeden baslayarak kendini tanitabilecek seviyeye getirme.Temel gramer bilgileri verme.

Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

1- Edito A1 Ders Kitabi (Temel Seviye) 2- Edito AT Alistirma Kitabi (Temel Seviye) 3- kitap ,s6zllik ,tahta ve bilgisayar
Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Hafta Detayl icerik Ogretim Yéntem ve Teknikleri 1 konut Anlatma Yéntemi 2 Edatlar,zamirler,zorunluluk Anlatma Yéntemi 3 seyahetler,konaklama,ulagim Anlatma
Yontemi 4 sifat karsilastirmasi,simdiki zaman hikayesi Anlatma Yontemi 5 saglik Anlatma Yontemi 6 dolayli zamirler,donisli fiiller,ge¢mis zaman Anlatma Yéntemi 7
Universite,mesleki hayat,dilek sart kipi,ilgi zamirleri Anlatma Yéntemi 8 Ara Sinav 9 sehir-kdy yasami Anlatma Yontemi 10 zarf zamirleri Anlatma Yéntemi 11 doga
Anlatma Yontemi 12 karsilastirma Anlatma Yontemi 13 yabanai dil konusmak Anlatma Yontemi 14 dolayli ve dolaysiz zamirler Anlatma Yontemi 15 tim zamanlarin
tekrari Anlatma Yontemi 16 Final Sinavi

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

onerilecek diger husus bulunmamaktadir.

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilari yoktur
Dersin Verilisi

Ogretim Sistemi Orgiin Ders Siiresi 16 Hafta
Dersi Veren Ogretim Elemanlar

Ogr. Gér. inci illeez

Program Ciktisi

Basit diizeyde Fransizca bir metni okuyabilir.
Fransizca olarak kendini tanitabilir.

Basit diizeyde Fransizca konusabilir.

Basit diizeyde Fransizca bir metin yazabilir.

Basit diizeyde Fransizca mesleki iletisim kurabilir.
Fransiz kalttrand taniyabilir.

Basit diizeyde Fransizca bir metni agiklayabilir.

No vk wn =



Haftalik icerikler

Sira Hazirlik Bilgileri

1 edito methode de francais sayfa 132-
133 edito cahier d'activites sayfa 83

2 edito methode de frangais sayfa 134-
137 edito cahier d'activites sayfa 84-
85

3 edito methode de francais sayfa 138-
141 edito cahier d'activites sayfa 86-
88

4  edito methode de francais sayfa 142-
144 edito cahier d'activites sayfa 90-
91

5 edito methode de francais sayfa 146-
147 edito cahier d'activites sayfa 92-
93

6 edito methode de francgais sayfa 148-
150 edito cahier d'activites sayfa 94-
95

7 edito methode de francgais sayfa 152-
156 edito cahier d'activites sayfa 96-
101

9 edito methode de francais sayfa 160-
163 edito cahier d'activites sayfa
103-106

10 edito methode de francais sayfa 167-
170 edito cahier d'activites sayfa
107-110

11 edito methode de francais sayfa 170-
172 edito cahier d'activites sayfa
110-112

12 edito methode de francais sayfa 174-
175 edito cahier d'activites sayfa
113-115

13 edito methode de francais sayfa 176-
179 edito cahier d'activites sayfa
114-117

14 edito methode de francais sayfa 180-
185 edito cahier d'activites sayfa
118-121

15

16

is Yukleri

Aktiviteler

Derse Katilm

Vize

Final

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Kiclk Grup Calismasi

Ara Sinav Hazirhk

Final Sinavi Hazirlik

Laboratuvar Ogretim Metodlar

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi,kliclik
grup calismasi,

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi

VizZE

konu anlatimi

konu anlatimi

konu anlatimi, kiigtik
grup calismasi

konu anlatimi, kiigtik
grup calismasi

konu anlatimi

konu anlatimi,kliclk
grup calismasi

konu anlatimi, sinava
hazirlik icin 6rneklerle
tartisma

FINAL

Teorik

Bir dizi olayl anlatmak grammer : Dénuslu fiilerin
gecmis zamani

Gunlik hayatin sorunlari ve giindelik duygulari
grammer : zorunluluklar ve yasaklar devoir-il ne
faut pas kullanimi

Beden-saglik grammer : dolayli timleg,sahis
zamirleri emir kipinin kullanimy, il faut -pouvoir
kullanimlari

Unitenin genel tekrari

egitimden bahsetmek grammer : -si ile sart
ctimleleri kurmak

Universite,kampis grammer : slire ve devamlilik
pendant longtemps, toujours kullanimi

mesleki hayat grammer : ilgi zamirleri qui ve que
kullanimi

ARA SINAV

sehir hayati grammer: karsilastirma

koy hayati grammer: birlesik tanim sozcikleri

Unitenin genel tekrari

yabanc dil konusabilme ve zorluklarini dile
getirmek grammer: diiz timle.dolayli timleg ve
sahis zamirleri

yabanci dil pratigi grammer: zaman ve siire
bildiren zarflar

gelecekle ilgili projeler grammer: present,futur,
passe compose emperatif nin tekrari

genel tekrar

FINAL
Sayisi Siiresi (saat)
14 6,00
1 1,00
1 1,00
14 2,00
14 4,00
1 2,00

1 2,00

Uygulama



Degerlendirme

Aktiviteler Agirhgi (%)
Final 60,00
Vize 40,00

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Bélim(i / GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLARI X Ogrenme Ciktisi iligkisi
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7
Tablo

P.C. 1: Agdirlama ve turizm endustrisi alanindaki kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular ile ilgili kapsamli ve sistemli bilgi sahibi olur; gastronomi ve
mutfak sanatlari alaninin agirlama ve turizm endistrisindeki yerini kavrar.

P.C.2: Gastronomive Mutfak Sanatlari alanindaki kavramlari, ilkeleri ve teorileri bilir ve uygular.
P.C.3: Beslenme ilkeleri ve gida bilimi hakkinda bilgi sahibi olur ve alaninda uygular.
P.C.4: Ulusal ve uluslararasi gida giivenligi standartlarini bilir ve uygular.
P.C.5: Alaniile ilgili fiziksel ortami, arag-gerecleri ve teknolojileri tanir, kullanir ve bakimini yaparak korur.
P.C. 6: Cesitli pisirme yontemlerini bilir ve uygular.
P.C. 7: Ulusal ve uluslararasi mutfaklar hakkinda bilgi sahibi olur ve uygular.
P.C. 8: Menl planlama ilkeleri dogrultusunda cesitli mentler gelistirir.
P.C.9: Yiyecek icecek maliyet analizi, kontroli ve ment fiyatlandirmasi yapar.
P.C. 10: icecekler hakkinda ayrintili bilgi sahibi olur, yiyecek tretiminde cesitli icecekleri kullanir.
P.C. 11: Yiyecek bufesi dekorasyonu ve yiyeceklerin gorsel sunum tekniklerini bilir ve uygular.

P.C. 12: Satin alma asamasindan sunum asamasina kadar yiyecek icecek tretimi ile ilgili tim strecleri bilir ve bu sireclerde ortaya cikabilecek
sorunlari ¢ozer.

P.C. 13: Calisma alaniile ilgili ulusal ve uluslararasi hukuki diizenlemeleri ve mesleki standartlari bilir ve uygular.

P.C. 14: Mesleki etik standartlari bilir ve uygular.

P.C. 15: Hem temel hem de alaniyla ilgili bilgi ve iletisim teknolojilerini ve yazilimlarini ileri diizeyde kullanir.

P.C. 16: ingilizcede en az Avrupa Dil Portféy(i B2 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gsterir.

P.C. 17: lkinci bir yabanci dilde en az Avrupa Dil Portfdyii B1 genel diizeyinde okuma, anlama, konusma ve yazma becerileri gésterir.
P.C. 18: Isletme ve iktisat alanindaki temel kavramlar, kuramlar, ilkeler ve olgular hakkinda bilgi sahibi olur.

P.C. 19: Bir yiyecek icecek isletmesini etkin bir sekilde yonetebilecek yonetim teorilerini ve uygulamalarini bilir ve uygular.



P.C. 20: Baskalariyla ve bagimsiz olarak etkin bir sekilde calisir.

P.C.21: Yazl, sozli ve s6zsiz olarak etkili iletisim kurar ve sunum becerileri gosterir.

P.C. 22: Kisisel bakima, hijyene, giyime ve goriinime gastronomi ve mutfak sanatlari alaninin gerektirdigi sekilde 6zen gosterir.

P.C. 23 : Ataturk ilkeleri ve inkilaplari konusunda bilgi sahibi olur ve Cumhuriyet'in temel degerlerini benimser.

P.C. 24: Sanatsal konulara iliskin bireysel yeteneklerini gelistirir.

P.C. 25: Birlesmis Milletler Strdurebilir Kalkinma Amaclarindan (BM SKA) en az birini aciklar. BM SKA sunlardir: 1) yoksulluk, 2) aclik, 3) saglikli ve
kaliteli yasam, 4) nitelikli egitim, 5) cinsiyet esitligi, 6) temiz su ve sanitasyon, 7) erisilebilir temiz enerji, 8) insana yakisir is ve ekonomik
buytume, 9) sanayi, yenilikgilik ve alt yapi, 10) esitsizliklerin azaltimi, 11) stirdurilebilir sehirler ve topluluklar, 12) sorumlu tiketim ve tretim,
13) iklim eylemi, 14) sudaki yasam, 15) karasal yasam, 16) baris, adalet ve glicli kurumlar, 17) amaclar icin ortak gaba.

0.C. 1:  Basit diizeyde Fransizca bir metni okuyabilir.
0.C.2: Fransizca olarak kendini tanitabilir.

0.C.3: Basit diizeyde Fransizca konusabilir.

0.C.4: Basit diizeyde Fransizca bir metin yazabilir.
0.C.5: Basit diizeyde Fransizca mesleki iletisim kurabilir.

0.C.6: Fransiz kiiltliriini taniyabilir.

0.C.7: Basit diizeyde Fransizca bir metni aciklayabilir.
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